EIERSCHMIERCHEL
Rezept von Katja Berbalk, Landwirtin auf Hof Berbalk in Waldems-Wuistems
(fir 6-7 Personen)

Zutaten:
e 150 g Dorrfleisch und Speck
e 309 Margarine
e 2 mittlere Zwiebeln
e 6-7EL Mehl
e 750 ml Milch (je nach Bedarf) é Eier
e Gewlrze: je eine Prise Salz, Pfeffer und Muskat (evt. auch mehr)
e Krauter: 20 g Wildkrauter

Zubereitung:

Dorrfleisch, Speck und Zwiebeln in Wirfel schneiden Wirfel in Margarine ausbraten
Mehl, Milch und Eier verrithren und wiirzen (abschmecken)

Eiermischung zu den heiflen Speck-Zwiebelwirfeln gieen und alles rihren, bis es
fest wird. Mit Wildkrautern bestreuen
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